
TAPAS
Aïoli Formen (12 Stück) 14.00€
Käseplatte  
(minimum 2 Pers.) Preis pro Person 18.00€

Tintenfisch mit Chorizo 16.00€
Clam auf einer süßen Sauce 14.00€
Muscheln mit Martini Trockensauce   15.00€
Paprika mit Kabeljaufüllung 15.00€
Brood met tomaat en ansjovis 18.00€
Bratkartoffelnwistha Aioli sauce 9.00€
Datum gefüllt mit frischem Ziegenkäse 14.00€
LandbrotTomates 6.00€

VORSPEISEN
Zucchinirollengefülltmitfrischkäse Schinken Chips “Tirabuixo”, apfel vinaigrette 18.00€
Austern mit prickelndem zitronen 
Mojito (6 stück) 20.00€

Gëdampfte kartoffelwürfel mit chorizo 
semmelbröseln Und jungensprossen 14.50€

Kabeljau carpaccio mit zitronen kaviar 19.00€
Tartar aus tomaten und mozzarella Tomaten, basilikum sorbet 18.00€

HAUPTGERITCH 
Knusprigerschweinefussserviert, Banyuls Weinsaft 27.00€
Entenbrust mit fruchtsauce 28.00€
Grillierterkabeljaurücken  
“Aijolimitsaisonfrüchten”, 
schwertmuschelnmitkräuter-tomatensauce

25.00€

Mit speck umwickelter seeteufelbraten “Fleisch Jus” und sellerie-risotto 24.50€
Grilliertes fleischstück - chef empfehlen(300gr) 28.00€
Grilliertes hohrückensteak vom rind (ca 1500 grs / 2 pers) Preis pro Person 39.90€

UNSER DESSERTS 
Tarte Tatin Gesalzene karamell butter 
speculoos weisse schokoladen sahne
Süssekuppel mit Schiko-minze füllung
Verführerischerteller zu kaffee oder tee 
Feinschmecker sorbets Matcha-tee eiskugel 11.00€

Katalanishewolkemitkaramellsplittern
Verführerischerteller zu kaffee oder tee 12.00€
Feinschmecker sorbets 9.00€
Katalanischeeisspezialitäten 9.50€
Obstbaum. Karamellisierte Obstspieße mit heißer Schokolade (direkt zu bestellen) 
(minimum 2 Pers.) Preis pro Person 17.00€

FUR KINDER
Hamburger oder Fisch in chips  oder  ½Fleischstück - chef empfehlen
Beilagengemüse : Gemüse der Saison
Dessert : Spezialität des Küchenchefs der Feinschmecker sorbets

Reserviert für Kinder unter 10 Jahren

12.50€

Fischparillade, gemischte Paella oder Fischpaella  Auf Bestellung nur für mindestens 2 Personen
Der Brotkorb für 2 Personen 2.00€
Zusätzliches Besteck 5.00€


