LES TAPAS

Moules a I'aioli (12 pieces) 14.00€
Planche de fromages (minimum 2 Pers.) prix par personne 18.00€
Fricassée de calamars au chorizo 16.00€
Couteaux de la mer, sauce vierge 14.00€
Palourdes cuisinées au Martini Dry 15.00€
Pimiento farci a la brandade de morue 15.00€
Pain tomate et anchois 18.00€
Pomme de terre & son aiolli de fruits frais 9.00€
Dattes farcies au chevre frais 14.00€
Pain tomate 6.00€
LES ENTREES
Roulés de courgettes au brousse de brebis Chips de jambon « Tirabuxo », vinaigrette de 18.00€
pomme
Huitres au Mojito (6 pieces) et pétillant de citron 20.00€
Risotto de pommes de terre, oeufs,
. . 14.50€
chapelure de Chorizo et jeunes pousses
Carpaccio de morue, citron caviar 19.00€
Tartare de tomate mozzarella, sorbet tomate et basilic 18.00€
LES PLATS
Croustillant de pied de porc, jus de Banyuls 27.00€
Magret de canard aux fruits 28.00€
Dos de morue gratinée, «Aioli au fruit de saison», couteaux sauce vierge 25.00€
R'Ol'l de Iotte: au‘lard «Jus de viande» et 24.50€
risotto de céleri
Piece du boucher grillée (300grs) 28.00€
Cote de boeuf grillée (environ 1500grs
. 39.90€
pour 2 personnes) Prix par personne
LES DESSERTS
Tarte Tatin, Spéculos et caramel beurre salé, chantilly chocolat blanc 9.50€
Déme chocolat menthe Glace au thé Matcha 11.00€
Nuage Catalan Creme catalane revisitée 9.50€
Café ou Thé gourmand 12.00€
Suggestion gourmande de sorbets 9.00€
Déclinaison glacé aux saveurs Catalane Glace Rousquille,Turon & Créme Catalane 9.50€
Arbre aux fruits a partager (Minimum 2 personnes) Brochettes caramélisées avec son
. . 17.00€
chocolat chaud (A commander en début de repas) Prix par personne
MENU ENFANT
Hamburger Maison ou Fisch & chips ou % Piece du boucher
Accompagnement : légumes du moment
Dessert : Gourmandise du chef ou Sorbet ou glace 12.50€
Réservé aux enfants de moins de 10 ans
La parillade de poissons, la paella mixte ou la paella de poissons
Sur commande uniquement minimum pour 2 personnes
La corbeille de pain pour 2 personnes 2.00€
Couverts supplémentaires 5.00€




