LES TAPAS

Mejillones gratinados con allioli 14.00€
TauI{:\ de quesos (minimo 2 personas) 18.00€
precio por persona
Fricasé (guisado) de calamares con chorizo 16.00€
Navajas de mar con salsa virgen 14.00€
Almejas cocinadas con Martini seco 15.00€
Pimientos rellenos de brandada 15.00€
Pan con tomate y anchoas 18.00€
Patatas con alioli de frutas de temporada 9.00€
Datiles rellenos de queso fresco de cabra 14.00€
Pan con tomate 6.00€
NUESTROS ENTRANTES
Rollo de calabacin con queso, chips de jamdn y vinagreta de manzana 18.00€
Ostras (x6) con Mojito espumoso de limén 20.00€
Risotto de patatas con huevos ecoldgicos, pan rallado de chorizo y candnigos 14.50€
Carpacu? de ba'callao, 19.00€
con «caviar de limén»
Tartar de tomate mozzarella 18.00€
con sorbete de tomate a la albahaca
PLATOS PRINCIPALES
Pie de cerdo crujiente con salsa de Banyuls 27.00€
Magret de pato con salsa de frutas 28.00€
Lomo de bacalao gratinado, "Alioli con frutas de temporada", navajas con salsa virgen 25.00€
Rape asado con panceta « Jugo de carne » y risotto de apio 24.50€
Entrecote a la brasa (300gr) 28.00€
Chuleton a la parrilla (1500gr - para dos personas) precio por persona 39.90€
POSTRES

Tarte Tatin con Speculoos, caramel, mantequilla salada y crema batida de chocolate 9.50€
blanco '
Cupula crujiente de chocolate con helado de menta y té Macha 11.00€
Nube catalana con azlcar caramelizado (Crema catalana Revisitat) 9.50€
Cafe o Té gourmet 12.00€
Triologia de sorbetes 9.00€
Triologia de helados : Helado de Rousquille, Turon y Crema Catalana 9.50€
Arbol de frutas para compartir (2 personas)
brochetas de fruta caramelizada con

. . S 17.00€
chocolate caliente (Pedir al principio)
precio por persona

MENU DE NINOS
Hamburguesa o Fisch & chips o % Entrecotte  Guarnicion: verduras de temporada
Postres : Sorpresa del chef o Sorbete o helado
12.50€
Mend para niflos menores de 10 afos

Parrillada de pescado, paella mixta o paella de pescado Sélo bajo pedido minimo para 2 personas.
La panera para 2 personas. 2.00€
Cubiertos adicionales 5.00€




